
Domenica 31 dicembre 2023

ore 20:00

ore 20:30

ore 24:00 brindisi al 2024

dalle ore 02:30

 I l  pr imo appuntamento è per i  bambini…dai  4 ai  1 1  anni !  
Baby Cenone con musica e giochi .  

I l  saluto al  Nuovo Anno con i  genitor i  per la  mezzanotte e
ancora insieme al lo staff  di  animazione di  

“Anima Vera”   f ino al le  ore 2 :00.  

CENONE DI SAN SILVESTRO caratter izzato 
da portate gustose e colorate.  

Intrattenimento a cura del lo staff  di  “Anima Vera”  
 con sottofondo musicale .  

Appuntamento in Sala Sovana per un assaggio 
di  penne e lenticchie e poi… ancora musica

Con i  coti l lons di mezzanotte e poi… 
musica da ballo in Sala Sovana e 

disco-music con lo staff  di  animazione in Sala Populonia.

dalle ore 03:30

La notte continua… con cornett i  caldi  e  cappuccini  
a l  bar

Programma



Gran Galà di San Silvestro*

Antipasti 

Primi

Secondi

Dessert

Tartare di  salmone marinato su jul ienne di  f inocchio
Rosa di  polpo con pepe rosa

Sformatino di  baccalà gratinato 
Crostone integrale toscano

Scrigno di  crepes al la  zucca gial la  con funghi  porcini ,  
jul ienne di  zucchine e sals iccia 

su fonduta di  cavolo viola

Paccheri  di  Gragnano al l ’Aragosta e datter ini  rossi  e  gial l i

Tort ino di  pan di  spagna red velvet farcito 
con crema di  mascarpone e yogurt  ai  f rutt i  di  bosco

Darna d’Ombrina gratinata alle mandorle e salsa tropicale 
con soncino e melograno

Sorbettino al l imone

Medaglione di Nero di Maremma lardellato su salsa al  Vin Santo 
e uva sultanina con dadolata di patate erbettate

* Bevande incluse: vino rosso, vino bianco, spumante, caffè 

Adulti: € 130

Bambini e ragazzi: 

0-3 anni - free senza pasto
0-3 anni - pasto al tavolo ed eventuale seggiolone € 15
4-13 anni - con menù dedicato: € 40
14-16 anni - con menù adulti: € 65
16-18 anni - con menu adulti: € 100



Baby Cenone di San Silvestro

Antipasti 

Primo

Secondo

Dessert

Mozzarel l ine Fiordi latte
Crostino al  pomodoro

Prosciutto cotto e salame
Donzel le fr itte

Lasagne al  forno

Gelato

Cotolette di  pol lo
con patate fr itte


